
冬日暖阳下，步入太仓市浮桥镇三市村的“红美

人”果园，连片大棚之中绿意涌动，黄澄澄的柑橘似灯

笼垂挂枝头，轻轻剥开，薄如蝉翼的果皮下，晶莹的果

肉裹着丰盈的汁水，入口清甜中带着一丝恰到好处的

微酸。如今，这一颗颗“红美人”柑橘，正成为串联田园

与古村的纽带，勾勒出乡村振兴的生动图景。

六年耕耘，橘香满园 2019年初冬，果园负责人陆

峰在浮桥镇三市村承包下土地，全心投入种植“红美

人”柑橘。花芽分化需稳定在15摄氏度以上，冬季果

实尤为怕冻，日常管理需要细致。为此，他在连栋大棚

中筑起了温暖的生长家园。果园坚持施用有机肥，从

除草、修枝到疏果，全家人都倾注了大量心血。前三

年，他沉心养树，不急于求成。直至第五年，果园终于

迎来丰产，累累金果压弯了枝梢。如今，精心照料的

“红美人”柑橘达到了三两以上的优品规格，色泽金黄，

饱满动人。

近在咫尺，文旅相牵 果园的地理位置别具巧思。

“我们基地紧邻三家市古村落，游客游览古村后，短短

车程便可来此体验采摘。”陆峰介绍。这短短的距离，

巧妙地串起了鲜果采摘与古村观光、休闲消费的链

条。“皮薄易剥，果肉如冻，一口爆汁！”一位熟客赞叹

道。许多游客摘完柑橘，也会去古村落中漫游，在“一

念”茶咖等特色空间小坐，享受悠闲时光。这种“采摘+

文旅”的自然衔接，让果园成为古村生态旅游环线中一

个鲜活的节点。

品类拓新，探路未来 陆峰并未满足于单一品种的

成功。他在园内特意开辟了“试验田”，精心栽培盆栽

蓝莓、燕窝果，甚至大胆尝试南方的荔枝与娇贵的樱

桃。“单一品种经营有风险，丰富品类才能持续吸引顾

客，增强果园的韧性。”每一株新苗，都被悉心呵护，承

载着果园未来发展的多彩愿景。

农旅融合，赋能乡村 近年来，三市村立足高标准

农田建设与特色果品种植，以智慧农业和文旅融合为

重要抓手，不仅引进了智慧农业项目，推动气雾栽培等

现代技术落地生根，更注重文化赋能，深入挖掘古村落

历史底蕴，通过活化老宅、引入乡村主理人、融合多元

休闲业态，让古老村落既保留传统风貌，又焕发时代活

力。三市村正以特色果业为“纽带”，融汇现代农业生

产与乡村文化体验的创新发展之路。这份来自土地的

甘甜，串联起城乡之间的互动与共鸣，共同绘就乡村振

兴的田园画卷。 通讯员 姜文锦

扬子晚报/紫牛新闻记者 张毕荣

一是“基金矩阵”赋能产业跃迁。坚持“投
早、投小、投长期、投硬科技”理念，推动首支国
家级基金深创投国家中小基金、首支CVC基金
中金舍弗勒产业基金落户太仓，参与投资江苏
社保科创基金、省战新基金和苏州天使母基金，
合作设立苏创人才基金、趋势新兴、科森鼎旭和
凯辉美妆基金，积极储备工业母机、人工智能、
AIC和并购基金等，为推进新型工业化、加快发
展新质生产力构建全生命周期基金生态，获评
母基金周刊“2025年新质生产力投资机构软实
力排行榜LP活跃100”等荣誉。 二是“靶向招
商”撬动技改升级。围绕先进制造、集成电路、
人工智能等产业发展方向，加强优质项目招投
一体化工作，一年来推动京东方、铂力特、中科
博芯等10个返投项目落地，依托娄东基金完成
零一汽车、瑞高新材、伍玥航科、芯辰半导体、东

方棱镜等项目投资，数智集成港引进航辰系统、
承盛航空、京和机电等优质企业，推进先进制造
业集群提质增效。依托太仓市上市服务协会，
积极对接北交所资源并开展专项辅导，助力已
投企业中诚咨询、沪上阿姨、江南新材、长风药
业等挂牌上市。 三是“数智引擎”构建智慧城
市。精准匹配数字经济产业发展需求，完成数
字太仓融合创新中心建设并投入运行，一期
120架机柜为数据存储、AI训练、大数据分析等
提供坚实平台支撑。抢抓人工智能发展机遇，
实现DeepSeek本地化部署，助力政务服务高
效、精准、智能运行。联合发布《数字法人标签
编码规范》（DB3205/T 1171-2025）苏州市
地方标准，取得“一种多方位识别的视频监控系
统”发明专利及多项计算机软件著作权。

扬子晚报/紫牛新闻记者 张毕荣

“红美人”柑橘香飘浮桥，古村落文旅焕发新颜

资产集团攀“高”逐“新”加速新型工业化发展
近年来，随着中华传统文化越来

越受关注和喜爱，一些不法分子嗅到
了“商机”，以“国学”的面貌，兜售命理
等概念，通过“文化”包装，大肆欺骗消
费者特别是中老年女性。无锡中院公
布的一起典型案件中，组织诈骗的于
某某等人被判刑。

2022年10月至2023年4月，于
某某开设某文化传播有限公司，组织
李某某冒充“国学大师李某铭”，以
免费学习易经、国学为诱饵，吸引中
老年女性观看。过程中，于某某同
时安排吴某某等人担任业务员，通
过微信、电话联系被害人，使用统一

话术，虚构“大师亲手雕刻”“单独匹
配”“诵经加持半年”等情节，并通过
伪造成功案例、夸大命理问题等手
段，诱骗被害人高价购买实际仅为
普通木牌和翡翠饰品的“化解产
品”。经查，诈骗金额共计290余万
元。

无锡法院经审理认定，于某某等
三人行为均已构成诈骗罪，系共同犯
罪。于某某系主犯，被判处有期徒刑
十年六个月，并处罚金；李某某、吴某
某系从犯，分别被判处有期徒刑五年
六个月和四年，并处罚金。

扬子晚报/紫牛新闻记者 张建波

“国学大师”看“命理”诈骗290余万元
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据称能保存超过一周
但市民吐槽“买到手没

几天就开始坏”

在建邺区衡山路一家水果
超市内，记者注意到店内陈列
着多种品质与规格的车厘子。

当记者询问“车厘子能保
存多久？一周可以吗？”时，店
员表示，车厘子保存期较长，若
保存得当，“肯定能放超过一
周”。在记者进一步追问下，店
员补充说明，具体保存时间“要
看冰箱的不同情况”。

“刚买回个个饱满，吃起来
脆脆的，放了几天就渐渐变得
肉质软塌塌。”近来智利车厘子
集中上市热销，今年价格也不
算贵，市民徐女士买了一大箱
“3J”车厘子，打算放家里慢慢

吃。可没多久，车厘子口味的
日渐“减分”令她很不解。“我也
放在冰箱，怎么就变坏了？为
啥从国外运来国内那么久都没
坏？”记者注意到，不少网友也
表达了同样的疑惑。

漂洋过海为何新鲜度不减？
运输中精准控温技术、

气调保鲜技术都“立功”

“智利车厘子采后产地商
品化处理技术 ，运输过程保鲜
技术做到精准控制，最关键在
于整个冷链系统做得非常好。”
江苏省农科院农业设施与装备
研究所农产品保鲜与装备创新
团队负责人李鹏霞研究员告诉
记者，从田间地头采摘的果蔬
重要的第一步便是进行预冷处

理，这不仅可以显著延长果蔬
的整体储存和运输时间，还能
更好地保持其新鲜度和品质。

常见的产地商品化处理包
括，预冷、分级、包装、贴标等环
节。“作为核果类水果，车厘子与
桃、杏、李子等类似，对温度较
为敏感，因此采摘后需及时进
行预冷。目前普遍采用冰水预
冷法，即在冰水中添加次氯酸
盐或次氯酸，以达到快速降温、
抑菌的目的。”李鹏霞进一步解
释，这一过程不仅能迅速带走
果实从田间携带的热量，还能有
效抑制微生物的繁殖，从而保持
其新鲜品质和商品性。

预冷完成后，车厘子随即
进入分级与包装阶段。由于产
量较大，分级工作通常依靠自
动化设备完成，依据果实大小、

颜色、表面完整度以及有无病
虫害等指标进行精准分选，随
后进行相应包装，以确保商品
品质的统一与稳定。

包装环节的科学设计同样
至关重要。李鹏霞表示，从目
前市场情况看，进口车厘子多
采用气调包装或自发气调包
装，此类包装材料本身便是一
种“高科技”，并非普通塑料
袋。气调保鲜所使用的气体主
要是氮气、氧气和二氧化碳，
通过调节这三种气体的不同比
例组合，来达到保鲜效果。许
多消费者看到袋子紧贴果实，
常误以为是真空包装。其实这
是由于果实呼吸作用吸收氧
气、释放二氧化碳，导致袋内
气压下降，形成吸附现象。

而在运输环节，保鲜效果
的差异则与温控精度密切相
关。“注重品质的供应链会依托
完善的冷链系统，将温度精准
控制在-1℃至1℃之间，使车
厘子在运输途中处于接近休眠
的状态，整个‘呼吸代谢’很慢，
从而有效维持其新鲜品质。”李
鹏霞强调。

也正因此，当集装箱的冷
柜一打开，特别是打开小包装
后，温度、气体平衡这两重“保
险”都不复存在，加上环境温度
波动、气体变化等因素，车厘子
果实代谢会变得旺盛，品质更
容易发生劣变，病原菌也更易
繁衍导致腐烂加剧。

家庭如何存放保鲜？
冰箱冰鲜层是首选，

-1℃至1℃的温度更“友好”

那么买了车厘子回家怎么
保存？“一定要放入冰箱冰鲜层
内进行保鲜。”李鹏霞解释，家
用冰箱普通保鲜区的温度通常
在4~8℃以上，而4~7℃恰是
核果类易发生冷害、褐变等生
理性应激反应的敏感区间，放
在保鲜区车厘子更容易发生品
质劣变。冰鲜层温度一般在
0℃至3℃之间，更接近车厘子
运输途中采用的-1℃至1℃的
精准控温环境，有利于维持其
“休眠”状态，保鲜效果更好。

此外，李鹏霞特别提醒消
费者注意包装的“气调平衡”。
“进口车厘子多采用气调包装，
通过调节袋内气体比例来抑制
呼吸、延缓衰老。一旦打开原
包装，这种平衡就被打破，果实
呼吸作用会迅速增强，加速衰
老进程。”如果储存得当，放10
天甚至半个月是完全可能的。
但反之，则会导致果实更快腐
烂、失水，甚至因个别腐烂果实
引发连锁传染。

她建议，如果一次吃不完，
最好进行小批量分装，尽量排
出空气后密封，以减少环境变
化对品质的影响。“关键在于
观察果实状态。如果已经出现
褐变等迹象，说明储存条件不
理想，应尽快优先食用。”

进口车厘子是我国冬季的大
热水果。但有市民疑惑：进口车厘
子经月余海上颠簸运输仍显新鲜，
为何买到家存放几天就容易果肉
发黑、表皮皱缩甚至腐烂变质？

相关专家介绍，智利车厘子
因采用产地快速预冷，智能分级
和气调保鲜等冷链“高科技”技术
的加持，会在运输过程进入“深度
休眠”，从而达到长期保鲜的效
果。而市民买回家打开包装后，
“深度休眠”的车厘子因脱离原有
的温度空气、气体等条件，会加速
自身代谢，导致品质快速下降。
扬子晚报/紫牛新闻记者 吕彦霖

车厘子为啥买到家就容易坏
省农科院专家：长时间运输能保鲜其实有诀窍


