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朱峰 遗失退伍军人优待证，
证 件 号
6228240431002026274 声明

作废。
（父：王平，母：顾爱芳）遗失王
睿出生医学证明，原出生证编
号：I320167935，出生时间：
2008年08月30日，特此登报
声明作废。
南京弘柏源服装贸易有限公

司公章遗失，寻回后不再使用，
声明作废。
遗失昆山宏业电梯有限公司
营业执照正/副本，注册号/统
一 社 会 信 用 代 码 ：
320583000068869，声 明 作
废。

扫码自助登报

分类广告价格:
正文：3元/字；1.5元/
数字、字母；标点符号
免费；加框：30元/次；
照 片 ：70 元/张/次
（1.6CM*2CM）。

○开户许可证○身份证遗失
○代码证遗失 ○营业执照
○企业公告 ○学生证遗失
○税票税务证○就业证遗失
○寻人寻物 ○其它

58683888
QQ:21242112

江东中路369号
新华报业传媒广场1号楼2楼

便民服务受理点：

新街口华侨路华夏大厦1008室
电话：15951803813

中山门大街699号马群花园城
电话：13813874450

户部街33号天之都大厦2922室
电话：84463289

中山南路230号安瑞大厦719室
电话：13809039462

公告信息 ※ 遗 失 ※※ 遗 失 ※

随着2月15日新年假期
的来临，南京夫子庙片区交通
优化提升措施正式实施。自
此，春节、元宵节、清明节、劳动
节、国庆节等节假日以及暑期
等重点时段，景区部分道路将
禁止机动车通行，并对片区内
单位、居民车辆实行报备通行
管理。2月14日，扬子晚报/紫
牛新闻记者尝试远端停车换乘
地铁前往夫子庙，体验感是这
种出行方式比开车省心。

14日上午，记者驾车从绕
城高速双龙大道段下了高速打
算去夫子庙，选择将车辆停在
大明路附近的共享停车场。在
大明路与双龙大道交叉路口附

近的中华城停车场，车刚驶入
就看到地面有引导牌，南京交
警部门提示前往夫子庙景区的
游客换乘地铁3号线，旁边还
有标牌提示附近的三个共享停
车场分别是中华城停车场、宜
家家居停车场和紫云智慧广场
停车场，三个停车场总计5600
多个车位。记者停好车发现，
中华城停车场出来便是地铁3
号线大明路站的1号口。入站
上车后经过卡子门站、雨花门
站、武定门站、夫子庙站，4站
用时6分多钟。

从夫子庙站出站后便是平
江府路，百米之遥就是夫子庙
的东牌坊，非常快捷。根据驾

车经验如果像以往那样驾车从
大明路双龙路路口到夫子庙景
区正常十几分钟至二十分钟，
如果遇到交通拥堵就更久，关
键是景区周边道路和停车资源
非常有限。

记者获悉，除地铁3号线
外，地铁5号线同样经过夫子
庙站，可抵达景区的北牌坊、东
牌坊区域；地铁1号线与地铁5
号线交会的三山街站，紧靠夫
子庙瞻园牌坊，几条线路覆盖
夫子庙景区，满足不同方向前
来的游客出行需求。而大明路
的中华城停车场、卡子门附近
的宜家家居停车场和紫云智慧
广场停车场的交通指引完善与

地铁高效接驳，是夫子庙片区
交通优化提升的重要举措，通
过“远端停车+地铁直达”的绿
色出行模式，有效缓解景区周
边交通压力，为游客和市民出

行打造更省心、高效的出行通
道，助力夫子庙旅游服务品质
的提升。

扬子晚报/紫牛新闻记者
任国勇

临近春节，苏州人餐桌上的
时令蔬菜接力棒交到了水芹手
中。农贸市场内有摊位一天就
能卖出500斤，每斤5元左右，
成为市民争相购买的“顶流”。

在苏州市姑苏区一家菜
场，记者看到，几乎每个蔬菜摊
前都堆放着一捆捆水芹——茎
部洁白如玉，叶片青翠欲滴，散
发着特有的清香。“今年水芹上
市早，现在正是最嫩的时候。”
摊主赵女士一边麻利地捆扎水
芹，一边告诉记者，目前水芹进
入最佳赏味期，零售价也逐渐
回落。赵女士说：“我们这儿的
水芹卖五元钱一斤，比其他菜
场便宜一元左右。刚上市那会
儿要卖八元，现在便宜多了，两
斤九元钱拿走。”

不过想尝鲜的市民得抓紧
了。赵女士预测，随着春节即
将到来，水芹价格可能会回升
至八元一斤，“过年家家户户都

要买，价格自然水涨船高。”尽
管价格有波动，水芹的销售势
头却一直很稳。赵女士的摊位
一天能卖出约500斤，“差不多
两三筐的量，最近来买的人越
来越多。”

那么，什么样的水芹最受
青睐？“白秆、长秆、不太粗的，
这种水芹最受欢迎。”赵女士分
享起挑选经验，“现在天气暖
和，水芹叶子嫩得很，可以一起
吃。要是降温后，水芹叶子容
易发黄发蔫，口感就差了。”

正在挑选水芹的市民王先
生对记者说：“水芹就图个清爽
嫩口，清炒或配豆腐干炒，又香
又脆。”刚买了两斤水芹的李先
生则道出了这种蔬菜在苏州人
心中的特殊地位：“特别是年夜
饭，桌上肯定要有一盘水芹，讨
个‘勤劳致富’的好彩头，寓意
‘勤勤恳恳’。”实习生 王晓兰
扬子晚报/紫牛新闻记者 张毕荣

2026年2月14日，南京市，
考拉在红山森林动物园里晒太
阳。当日，气温大幅回升，南京
红山森林动物园里的考拉在春
日暖阳下晒太阳，憨态可掬的
模 样 吸 引 游 客 纷 纷 驻 足 观
赏。
孙忠南 摄 视觉江苏网供图

摊位日销500斤

水芹成节前菜场“顶流”
春节将至，苏州城里的年

味也一天比一天浓。作为苏式
年味的经典代表，爆鱼成为最
抢手的年货之一。近日，扬子
晚报/紫牛新闻记者走访节前市
场了解到，不少老店因一口地
道酥香而“人气爆棚”，出现了
市民排队购买、供不应求的景
象。“平时一天卖400多斤，到了
年货旺季，直接冲到一天1500
斤。”在苏州娄门农贸市场经营
爆鱼店的老板王国正说。

记者来到娄门农贸市场，
还没走到摊位，老远就闻到了
一股热油裹着鱼香的味道。映
入眼帘的是一条长队，大家裹
着厚外套，耐心等着刚出锅的
爆鱼。“现在一天要炸1500斤，
翻了快四倍！”摊主王国正一边
翻着锅里的爆鱼，一边笑着告
诉记者。进了腊月，他就没停

过手。摊前的顾客也不再是
“切四分之一条解解馋”，而是
半条、整条地往家拎，有的甚至
一口气买上好几斤，“年夜饭要
摆一盘，走亲访友还得带一点。”

苏式爆鱼是苏州人年夜饭
桌上的“老面孔”。在不少老苏
州心里，少了这一盘金黄酥脆
的爆鱼，年味就不算完整。“我
们做爆鱼，认准的是草鱼。”王
国正说，草鱼肉质软嫩、汁水
足，老少皆宜，“青鱼肉太紧，
容易炸干，不适合做爆鱼。”近
期草鱼进价上涨，爆鱼价格也
从27元一斤调整到了29元，
但这并未挡住市民购买的热
情。在口味上，王国正也细心
照顾到街坊邻里的需求。一边
是老苏州念念不忘的经典甜
口，一边是专为血糖高顾客准
备的咸口。“两种味道，暖了一

整条街的胃。”一位排队的老顾
客笑着说。

今年的变化不止在销量
上。王国正升级了设备，换上
了自动恒温炸锅，油温稳稳的，
炸出来的爆鱼外皮酥脆、内里
嫩得出水，“不老不柴，火候刚
刚好。”更让人惊喜的是，今年
他搭上了互联网的快车。不少
年轻顾客拍了视频发到社交媒
体上，外地游客尝过一次就念
念不忘，纷纷留言问：“能不能
寄回家？”于是，王国正今年正
式推出全国冷链邮寄服务，真
空包装，顺丰发出，远在内蒙
古、海南的朋友，也能吃上这一
口正宗苏式爆鱼。“包邮区”的
顾客更方便，下午四点前发货，
第二天一早就能尝到鲜美的爆
鱼。 实习生 汤奕佳
扬子晚报/紫牛新闻记者 周晓青

春节临近老店日销1500斤

苏式爆鱼“人气爆棚”

体验远端停车换乘地铁去夫子庙
最快10分钟可达，比自驾省心


