
当今世界正经历百年未有
之大变局，国际舆论格局和传播
生态也在持续演化。随着互联
网技术快速发展、社交媒体广
泛普及，国际舆论场的生成机
制、传播路径和竞争方式都发
生了明显变化。对中国媒体来
说，国际传播面对的已不只是
“有没有声音”的问题，更是“能
不能被听见、被理解、被认同”
的问题。顺应国际舆论新变
化，提升中国叙事传播效能，是
增强国际传播能力建设必须回
答好的现实课题。

当前，国际舆论场一个突出
变化，就是传播不再主要由传
统媒体单向主导。社交平台兴
起后，信息流动更快，传播主体
更多，舆论生成也更加开放复
杂。一个议题能否迅速进入国
际视野，一种声音能否形成影
响，越来越取决于谁更善于发
现问题、组织叙事、回应关切。
国际传播竞争的重心，也由单
纯的信息输出，越来越多转
向叙事塑造、情感沟通和认知

影响。
这意味着，国际传播不能只

停留在“把事实讲出去”上，还
要进一步解决“把道理讲清楚、
把形象树起来”的问题。面对
同样的事实，不同叙事框架往
往会带来不同认知结果。一些
西方媒体在涉华议题上长期带
有偏见，惯于通过选择性呈现
和标签化表达塑造中国形象。
这样的现实提醒我们，国际传
播不是简单的信息搬运，而是
解释现实、塑造认知的过程。
讲好中国故事，既要讲事实，也
要讲清事实背后的逻辑和意
义，让国际受众看到一个真实、
立体、全面的中国。

近年来，我国国际传播能力
建设不断推进，主流媒体对外传
播渠道不断拓展，内容供给日益
丰富，传播影响力稳步提升。同
时也要看到，与国际舆论新形势
相比，中国媒体在传播力建设上
仍有一些短板。有的内容概念
性表述偏多，具体、生动的表达
偏少；有的传播重回应、轻塑造，

主动设置议题的能力还不够强；
有的平台传播停留在“发出去”
这个环节，对用户习惯、平台逻
辑、互动方式研究得还不够深；
有的人才熟悉新闻业务，但跨文
化表达和国际化转译能力仍显
不足。

归结起来，一个值得重视的
问题是：有些内容立场鲜明、观
点正确，但表达方式还不够贴
近；有些传播做到了信息抵达，
却没有真正进入受众认知；有些
时候我们回答了问题，却没有借
机把中国叙事讲完整。国际传
播要提升效能，不能只看发稿量
和覆盖面，更要看是否真正进入
理解层面、情感层面和认同层
面。只有把中国主张讲得更有
说服力，把中国故事讲得更有感
染力，把中国形象呈现得更有亲
和力，传播力才能更好转化为影
响力。

提升中国叙事传播效能，首
先要在表达方式上进一步贴近
受众。国际传播不是简单的语
言转换，而是认知习惯、文化背

景和表达逻辑的再组织。坚持
正确政治方向和价值立场是前
提，但有了正确立场，还要有好
的表达。要增强受众意识，多用
具体事实、真实细节和生动故事
承载宏大主题，把中国道路、中
国理念、中国方案讲得清楚自
然、可感可知。

还要在传播节奏上增强主
动性。国际舆论场上，谁能抢占
议题先机，谁就更容易掌握传播
主动。中国媒体既要及时回应
国际关切，也不能总是停留在
被动解释层面，而要善于围绕
国际社会普遍关注的问题主动
发声、持续发声。无论是全球
治理、科技创新，还是绿色发
展、文明交流，都应形成更有辨
识度的中国叙事。既讲国家发
展的整体图景，也讲普通中国
人的奋斗与生活，通过一个个
具体而真实的故事，让世界更自
然地理解中国。

提升传播效能，还离不开系
统协同。当前国际传播比拼的，
不只是内容生产能力，也包括平

台运营能力、技术支撑能力和资
源整合能力。要顺应移动化、平
台化、融合化趋势，进一步增强
内容的可视化、轻量化和互动
性，同时在机制上加强协同，在
队伍上加快培养既懂传播规律、
又懂跨文化沟通的复合型人
才。只有内容、平台、人才、机制
同向发力，国际传播能力建设才
能真正落到实处。

国际舆论新变局既带来挑
战，也带来新的机遇。随着中国
综合国力不断增强、国际影响力
持续提升，世界更加关注中国，
也更加需要通过更有效的传播
认识中国。对中国媒体来说，提
升国际传播能力，归根到底不是
把声音放得更大，而是让中国叙
事更有传播力、说服力和感召
力。主动适应传播格局之变、技
术之变和受众之变，持续改进内
容表达和传播方式，才能更好讲
好中国故事、传播好中国声音，
向世界展现可信、可爱、可敬的
中国形象。

崔耘菡 香港理工大学

国际舆论变局下提升中国叙事传播效能的着力点
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扬子晚报讯（记者 马祚
波）位于南京老城南的小西湖
小学将要新增一处地下停车
场。记者5月21日从南京市规
划部门获悉，在最新公布的改
造方案中，小西湖小学(堆草巷
校区)将进行消险加固和新增
教学配套设施，同时建设一处
近9000平方米的地下停车场。

南京市小西湖小学(堆草巷
校区)位于《南京历史文化名城保
护规划(2010~2020)》批复的大
油坊巷历史风貌区，东、西皆邻现
状住宅，北至小西湖路，南接堆草
巷。记者了解到，该地块内现存1
栋5层教学楼、1栋4层综合楼及相
应配套用房，总建筑面积约6272
平方米，地块用地面积为7676平

方米，容积率小于1.0，土地使用
权人为南京市秦淮区教育局。

由于建设年代久远，且存在
安全隐患，根据《小西湖小学（堆
草巷校区）综合改造提升方案》，
此次改造将对地块内的现状建筑
进行消险加固，并新增部分教学
配套设施。根据新方案，将保留
修缮建筑面积约6272平方米，新

增地上建筑面积约862平方米，
主要建设内容为风雨操场、门卫
室及配套用房等。同时，新方案
规划地下建筑面积约8931平方
米，主要建设内容为地下停车库及
相应配套用房。综合起来，新方案
的总建筑面积约16065平方米。

记者了解到，小西湖片区
（即大油坊巷历史风貌区）地处

南京老城南东部，是全市22个
历史风貌区之一，整个片区的历
史建筑和文保单位不算多，却比
较完整地保留了明清城市风貌，
堆草巷、大油坊巷、马道街等道
路也保持了明清街巷的肌理。
此次改造方案有望进一步提升
城市景观，并适度增加老城区的
生活配套设施。

南京小西湖小学将新增地下停车场

“小满小满，虾肥黄满。”可
今年小满刚到，盱眙的虾农却有
点犯愁——气温偏低，小龙虾长
得慢，个头普遍比往年小一圈。
但这并不妨碍一只盱眙小龙虾
上演“极速旅行”：早上还在塘口
分拣，下午三点，它已经红彤彤
地趴在了南京食客的盘子里。

夜里两点就开始起虾

早上八点，记者赶到盱眙全
平龙虾养殖合作社时，塘主朱建
霞已经忙了大半个早上。虽然
记者没赶上凌晨起笼的环节，但
分拣棚里依然热火朝天。

“夜里两点就要起来起虾，
现在这批是最后一轮分拣。”朱
建霞介绍，傍晚至凌晨是小龙虾
最活跃、进笼最集中的时间。鲜
虾捕捞上岸后，便正式开始与时
间赛跑。

“今年虾小，你看这个中青，
往年这时候能到四五钱，现在大
多才三钱多。”朱建霞捏起一只
中虾，翻过肚皮给记者看，“但肚
皮还是白的，干干净净。”

记者在现场看到，刚起上来
的小龙虾张牙舞爪，腹部确实白

净透亮。朱建霞说，虽然个头
小，但肉质不差，“再等等温度上
来，蜕一次壳就大了。现在价格
便宜，大虾才三十多元一斤，冬
天能卖到一百多元一斤。”

正说着，一辆冷藏车开进了
塘口的小路。朱建霞一早下单
叫了一辆中货。司机王开好跳
下车，先打开车厢后门伸手探了
探温度：“10℃以下。”他是盱眙
本地人，跑小龙虾运输好几年
了，这次是从塘口直接拉虾到批
发商那里集中。

批发市场虾价一天一变

记者跟着王开好的车，来到
了马坝镇的江苏利之源龙虾服
务中心。老板王平原在这里做
了近30年小龙虾生意。

“今天大虾 43元，中虾 24
元，库虾10元，就这个价。”王平
原挂了电话，转身对记者说，“价
格一天一变，每天凌晨三四点定
当天的价，早上六点前出来。周
末、过节前肯定涨，端午节、盱眙
龙虾节，那价格高得吓人。”

记者在现场看到，三四个工
人坐在流水线两侧，手不停歇地挑

虾。传送带上的小龙虾经过人工
和机器两道筛选，按大小、饱满度
分进不同的泡沫箱。最贵的“一两
炮头”大虾单独装进定制箱，发往
南京、上海、杭州的高档餐厅。

冷链途中“虾比人娇贵”

上午十一点半，一辆装载着
300斤大规格虾的冷链车从马
坝镇出发，目的地——南京。

司机把车厢温度设定在
8℃，每隔一阵看一眼温控表。
“小龙虾最怕闷，不能光靠制冷，
到服务区要开门通风。”他一边开
车一边跟记者聊，“最远送过福
建，八九百公里开十几个小时。
南京近，一个半小时就到了。”

记者问他，跑龙虾季能赚多
少钱？“这一趟三四百元，旺季一
个月纯收入能过万。”王开好笑
了笑，“我们是盱眙本地人，能把
家乡的虾送到全国各地，有成就
感。”

他还告诉记者一个细节：今
年因为气温低，小龙虾上市比往
年迟了十来天，但量并不小。“雨
水多，虾子小但量大，加工厂收
得多。前几天一车装了四五吨，

全是中小虾，送到兴化做虾仁。”

下午就摆上南京餐桌

下午两点四十五分，货车驶
入南京市区一家龙虾店。“到了
到了，快卸货。”陈老板招呼伙计
搬虾。记者跟着泡沫箱进了后
厨，亲眼看着那一只只青红色的
小龙虾被倒进大水槽，冲洗、沥
水，然后“哗”的一声倒入滚烫的
十三香锅里。

下午三点整，一盆热气腾
腾、红油锃亮的小龙虾端上了记

者面前的桌子。记者拿起一只，
虾壳烫手，剥开——虾线洁白，
虾黄饱满，肉质紧实弹牙。

“今天这批个头是偏小一
点，但味道没问题。”陈老板坐在
旁边，也剥了一只，“今年春天雨
水多、气温低，全国都这样。但
盱眙的虾底子好，肚皮白、鳃干
净，客人识货。”

记者问他，店里一天能卖多
少？“周末两百来斤，平时一百多
斤。南京人就认盱眙的，别的地
方虾便宜，但口感不一样。”
扬子晚报/紫牛新闻记者 徐媛园

记者跟拍7小时，从捕捞分拣到冷链运输

看龙虾从盱眙到南京的“极速旅行”

捕捞网中的龙虾


