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火车过江的百年变迁

“听爷爷奶奶说，以前坐
火车轮渡过江，晃晃悠悠像坐
船去远方；现在坐高铁过大胜
关大桥，还没看清江面就到站
了。”

南京长江大桥通车前，火
车过江要把车厢拆开，用轮渡
一节节运到对岸。1933年铁
路轮渡栈桥建成，连接津浦线
与京沪线，渡江虽只要20分钟，
但装卸固定车厢却要 3 个小
时。1934年，上海至北平开行
直通客车，旅客无需再提着行
李换乘。这项工程曾被评为
1927—1937 年中国“十大工
程”之一。

1968年南京长江大桥通
车后，铁路轮渡逐渐退出，1973
年停航。如今高铁从大胜关铁
路桥上驶过，过江不过2分钟。

这段变迁史里，藏着许多
人的青春与乡愁。把你的故事
写成“金句”，“漂流”给我们吧。

跨江融合新生活

“以前到江北吃个猪头肉，
绕大桥兜一大圈；现在一脚油
门，肉端上桌还是热的。”

2025年，新生圩长江大桥
通车后，六合与仙林的距离被

重新定义。有市民笑称“到江
北吃猪头肉更方便了”，一句调
侃背后是两岸生活圈实实在在
地融合。家住六合的陈女士的
母亲在迈皋桥开了家卤菜店，
以前她往店里送东西得绕半个
城，新生圩长江大桥通车后单
程省了将近四十分钟，“现在周
末回家带碗老妈卤的猪头肉，
一路过桥到家，打开盖子还冒
热气呢。”

古今地标两相望

“南京眼上走一走，回个头，
内桥的石板路也走了千年。”

从南唐古桥内桥、竺桥，到
如今成为城市名片的南京眼步
行桥，南京的桥一头连着千年
文脉，一头通向现代都市。在
河西上班的“90后”姑娘小李每
周都要经过南京眼，却直到去
年才第一次去了内桥附近的老
街巷，“站在内桥上看河水，才
意识到一千多年前南唐的御道
就在这里。现在周末没事就坐
上100路公交，从古桥逛到新
桥，一座桥就是一段历史课。”

烟火公交·温情民生

“一担露水菜，一路烟火公
交，过江去喂饱南京的早晨。”

每天清晨，八卦洲的菜农
们挑着担子坐上公交跨江卖
菜，车厢里飘着泥土和青菜的
气息，这是南京最有烟火气的
一幕。八卦洲菜农刘阿姨种了
二十多年菜，每天早上五点半
准时坐567路公交过江，她说
车上总能碰到熟面孔，“老主顾
都知道我坐哪班车，在菜场门
口等着呢。有时候公交车上还
能顺路帮乡亲们捎个包裹，司
机师傅都很照顾。一条公交
线，把我家地里的菜送到了南
京人的饭桌上。”

青春跨江·学府风华

“大学四年，窗外的长江大
桥从陌生变成回家的路标。”

在南京大学浦口校区，有
一群年轻人的青春记忆与跨江
公交紧紧相连。高新线、131
路、159路等公交线路载着他们
往返于江北校园与江南市区之
间，长江大桥见证了一届又一
届学子的成长。南大校友小周
回忆，那时进城都要坐很久的
高新线，顺便充分观赏大桥风
景。她说，毕业许多年了，每次
路过大桥，还是会想起那些挤
公交过江的日子——大桥没
变，江水没变，只是车上的少年
已经长大了。

你与南京的桥，有过怎样的故事
“桥见南京·金句漂流”线上征集活动启动：你的文字，将随公交穿行南京

是小时候牵着父母的手走过长江大桥，听他们讲“争气桥”
的往事；是坐着502路、520路跨江通勤的日日夜夜，车窗外的
江水与晨光相伴；是轮渡汽笛声中的旧时光，听着火车坐船过江
的传奇故事；抑或是如今穿过江底隧道、驶过新生圩长江大桥时
的畅快与期待……如今，南京已建成公路、铁路、轨道交通过江
通道共13处。每一座桥，都是一段流动的时光；每一句心里话，
都是这座城市最动人的注脚。

即日起，扬子晚报联合南京市交通运输局、南京公交推出的
“桥见南京·金句漂流”线上征集活动正式启动。一句话，一座
桥，一城记忆。期待你写下与南京桥梁最真实、最温暖的那句
话。你的文字将随公交车穿行南京，成为这座城市“流动的诗”。

扬子晚报/紫牛新闻记者 笪越

投稿平台：扬子晚报、南京交通、南京公交官方微信、微博、小
红书，任选其一。也可以拨打96096进行投稿。

投稿提示：带上话题“桥见南京·金句漂流”，方便我们找到你。
评选展示：将从来稿中评选出30条“最佳金句”，入选作品将

统一设计为精美窗贴，张贴在读城主题公交的车窗上。

“蟹壳一捏就知道，今年这
批梭子蟹比往年还要壮实！”8
月15日上午，苏州南环桥批发
市场水产区蟹池前人头攒动。
受台风“白海豚”影响，今年的
东海“第一网鲜”比往年晚了8
天左右才运抵苏州——首批梭
子蟹于8月14日凌晨到货，当
天即被抢购一空。虽迟了几
天，蟹肉却格外饱满肥厚，价格
也比去年更亲民。

8月15日上午7点，在南
环桥市场做了近二十年海鲜批
发生意的摊主王先生抓起一只
张牙舞爪的公蟹向记者展示。

他用力一捏蟹腿，壳硬肉满，
“你别看它晚，梭子蟹在深海里
多长了这么多天，脱壳更彻底，
肉自然就紧实了。”王先生介
绍，目前统货批发价每斤在30
至35元，零售端品质上乘的大
蟹可达60至70元一斤，与去
年相比有所下降。

“清蒸最能验货，你们闻闻
这鲜甜味！”在水产区，批发商
李先生正忙着为顾客提供“现
买现加工”服务。只见李先生
捞起热气腾腾的梭子蟹，掰开蟹
盖，饱满的蟹肉展现在众人眼
前，肉滑壳亮，鲜香四溢。

现场扑鼻的鲜香很快引来
众多食客驻足。家住姑苏区的
市民陈先生正俯身围着蟹池仔
细挑拣：“我昨天就听说南环桥
到货了，今天专门赶早市来买，
每年就等这几天！新鲜的梭子
蟹鲜甜得不得了，迟到这几天
真没白等。”一旁从园区赶来的
年轻顾客姜女士表示自己不太
会挑蟹，老板不仅手把手教她
“看腹部饱不饱满、捏蟹壳硬不
硬”的诀窍，还直接帮忙加工做
熟。 实习生 凌晓檬
扬子晚报/紫牛新闻见习记者

梅方滢

苏州梭子蟹批量上市，晚到8天却更肥美

征集主题

参与方式

梭子蟹上市

“大家自发地在网上悼念
他，去他家里、诊所那边送别
他。有些宝妈本人来不了，就
让骑手送花圈、白菊花给他，很
多很多人……”8月16日，江苏
沭阳县的王女士哽咽着说。这
位让众多宝妈为之痛心的医
生，名叫杨国辉，年仅39岁。8
月13日清晨，他在骑车运动时
突发意外，不幸猝死。一名当
地儿科专家告诉记者：“他在当
地儿科圈内颇有知名度。”

记者了解到，杨国辉是河

南周口人，南京中医药大学硕
士研究生毕业。2013年加入
沭阳县中医院，多次获院级先
进个人荣誉，2016年起从事儿
科工作。多年来，他坚持中医
中药配合现代医学循证诊疗，
以次均费用低、输液少、抗生素
和激素使用少的特点，赢得了
广大家长的信赖。2022年，他
被宿迁市总工会授予“五一劳
动奖章”。此后，杨国辉开设了
一家中医诊所。

王女士告诉记者，杨医生医

术好，找他的人非常多，有时凌
晨4点就有家长来排队取号。
沭阳本地一位宝妈介绍，杨国辉
每周四休息，其余时间都在接
诊。“有些小孩抵抗力弱，他怕
交叉感染，就到室外给患儿听
诊；有宝宝夜里发烧，宝妈半夜
找他，他都会及时回复……”

采访中，很多患儿家长都
会提起杨国辉的“棒棒糖”。张
女士曾带孩子到他的诊所，孩
子哭闹不止，她则手忙脚乱地
哄孩子。没想到杨国辉并未催

促，反而从口袋里掏出一根棒
棒糖，一边安抚孩子，一边继续
问诊。待孩子情绪稳定后，才
正式开始检查。

杨国辉去世后，这些就诊
往事被众多家长翻出。有人在
社交平台发布追忆视频，有人
晒出过去的聊天记录。记者听
到最多的评价是：他是一个值
得信赖的好医生。一名网友在
悼念文中写道：“一名普通医
生，痛了全城人的心。”
扬子晚报/紫牛新闻记者 高峰

“一名普通医生，痛了全城人的心”

网友泪别沭阳39岁儿科医生 打车去南京南站
记者实测“避堵法”

记者了解到，当前正值暑
运期间，南京南站客流量持续
高位运行。即便是非高峰期，
无论是南平台还是北平台，打车
上平台均十分拥堵。有没有办
法避开排队时间呢？有！不妨
换个下车点试试。

除非行李多得搬不动，否
则真没必要非挤在南平台门
口。在打车过程中，可以把目
的地定在南京南站旁边的“南
京汽车客运站”，或者附近的其
他站点，比如公交站。记者对
比发现，从新华报业集团直接
打车到南京南站南平台，要花
32分钟；同样从新华报业集团
出发，打车到南京汽车客运站，
仅仅只需17分钟。

经记者实测，从汽车客运
站下来后，只需要走一小段路，
上个扶手电梯就能直达进站平
台。最关键的是，这一路都有
顶棚可以遮风挡雨，哪怕外面
狂风暴雨，也不用淋湿一滴
水。花5分钟走过去，有时比
在车里干等半
小时要划算一
些。

扬子晚报/
紫牛新闻记者
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